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I libro & adito
dal Consorzio
Franciacora

® Docente di
Storia medie-
vale alf Univear-
sita Cattolica di
Milano, Archatti
{in alto) presie-
de il Centro
studi kongo-
bardi. Sotto:
Silvano
Bresciamini,
presidents

del Consorzio
Franciacorta

@ [llustraziona
da Agosting
Gallo, Le tredici
giormate della
werg ggrcolirg
et ge’ pincert
dellowilla
presso Micola
Bavilaogua,
Venerig 1566

Ricerche In un volume edito dal Consorsdo, Gabriele Archetli raccia la storia dei vini mossi nella zona

Altro che bollicine del Novecento
In Franciacorta sono medievali

di Luciano Ferraro

'\ i voleva un esperto di
Medicevo, un cacciato-
re di documenti d'ar-

/ chivio, per smentire
ung dei luoghl comuni del
made in Italy: quello che vuo-
le la Franciacorta del vino co-
me una zona creata dal nulla
da qualche imprenditore di
mondi lontani, dal tessile alle
costmuzioni. Gabriele Archet-
ti, medievista con cattedra al-
la Cattolica di Milano e trono
al Centro studi longobardi, ha
dimostrato che la zona spu-
mantistica bresciana diventa-
ta famosa in o il mondo ha
originl ben pit lontane d4i
quelie ufficiali che fanno risa-
lire al 1961 la genesi nelle pic-
nieristiche bollicine di Franco
Ziliani {Berlucchi)

Con carte processuali,
frammenti di Statud locali,
pergamene monastiche ed
echi cartacei & vite religiose,
Archetti dimostra che dal Lyro
d'lseo alle porte di Brescia la
vite era la coltura prevalente
gid prima Jdel Mille. Nel regi-
stri degli aristocraticl e nieivo-
Iumi contabili dei monasteri
si trovano le tracee def vitigni
che nel XII secolo arrivarono
dai Balcani e dall'Oriente:
Schiava, Groppello, Vernac-
cia, Trebbiano, Marzemino,
Malvasia. Mescolite assieme,
le uve generavano | «nostra-
nix, vini «albi e vermiglis, ov-
vero bianchi e rossi,

Fin qul la sorpresa & relati-
vi: non @ strano che «in guel
paszato di cenobi, plevi, ca-
stelli e borghi medievalis, co-
me scrive Archetll, prosperas-
sero vigne di qualitd. La vera
domanda era: & mal esistita
una radizione di vino «riz-
rantes, qualcosa da parago-
nare alla leggenda defl’abate
Pierre Pérignon indicato co-
me 'inventore dello Champa-
gne alla fine del Seicento? La
risposta (degli archivi) ¢ s1. Lo
gl scopre leggendo Le origind
del Fronciacorta nel Rinasei-
mentto italiana, 11 libro firma-

to da Archetti (con la prefa-
zione di Andrea Grignaffini),
voluto € pubblicato dal Con-
sorzio Franciacora (non & in
vendita, ma é richiedibile al
Consorzio stesso ).

La pista dell'indagine stori-
ca @ stata aperta dal Libellus
de vino mordaci, un rattato
cinguecentesco del Girolamo
Conforti, il medico bresciano
conwinto che «la natura non
ha donato nulla 4 pin utile
delvino all'uomies . Perché al-
l'epoca il vino serviva a nutrir-
si e alenire affanni, ed era tal-
volta meno dannoso defl’ac-
gqua impura. Conforti tratta
per la prima volta le qualith
del vino svivaces . Cinguecen-
tesco & anche il volume di
Agosting Gallo, anch'egli bre-
sciano, che ottenne un grande
successo editoriale con Le tre-
dici glornate della vera aeri-
coltura ef de’” placer] della vil-

Ia, che celebra il Cisiolo, un
bianco da uve nere (proprio
oome 11 Pinot nero che i usa
ogei sia per 1 Franciacorta sia
per gli Champagne) che pia-
ceva agll aristocratic lombar-
di & piemontest, perché [ vin
restavano «<piccanti per pii
mesi el alquanto dolcks, e si
potevano bere a lungo cre-
scendo «in bontd quando &
passato I'annos. Costava il
doppio del rosso nostrano. 1
vescovo di Brescia 1o conser-
vava nefle botti della cantina
attigua alla cattedrale. Gallo &
stato il primo, spiega Archeti-

Nel Cinquecento
Agostino Gallo celebra
il Cisiolo, che placeva
perché | vini restavano
epiccanti per pid mesi»

ti, =a codificare un vino non
fermo (seppure non in boti-
glia}, della stessa tipologia de-
stinata ad avere un grande
successo dal diciottesimo se-
ool grazie al monaco Péri-
gnon. Mettendo assieme { do-
cumenti raccoltl, Archetti ri-
costruisce il destino fortumato
del Franciacorta. E lo fa rico-
struendo «un'originale tradi-
#Zone enclogica che di sicuro
dal Tredicesimo secolo — ma
verosimilmente molto prima
— ha permesso di produrre
abilmenie vini non fermi ed
effervescenti, di colore bian-
0, pia pregiad e ricercatl ri-
spetto ai nostrani mubeis. 1
Franciacorta ha quindi un an-
tenato medievale: era «friz-
zante, amabile, dall'aspetto
paglierino, resistente nel tem-
po e stimatoe. Confortd, n-
s0mma, aveva visto giusto a
elogiare, un secolo prima dei
francesi, quei vind vivaci per i
quall aveva coniato il termine
amordacks. Significa, rifletre
Grignaffini, che quel vini
emordevanc la lingua con
una certa imusitata prestanza
@ finanche plccantezza. I friz-
zante era gindicato straordi-
nario e, dungue, in qualche
mado taumaturgico e medi-
CAMENOS0s,

Dopo guesto studio, am-
monisee Sivano Bresclanini,
presidente del Consorzio,
«non si pub pil accettare la
falsa leggenda sulla Francia-
corta del vino costruito a tavo-
ling, mezzo secolo fa, da un
groppo di imprenditori. I no-
siro vino arriva dal Medioevo
e ha resistito ai secoli in cui
C'erano § carrl trainati dai buoi
€ durante la vendemmia si
cantava per sopire la fames.
Le prove sono negli archivi. E
nei Hbri degli scritiori come
(zabriele Rosa, marziniano,
che nell'Otocento proclamid:
«MNessun visitatore delle pla-
ghe piit belle e felici dell’alta
[talia, nessuno de’ buoni gu-
stai dei vini di questa parte
del bel pagse, ignora il nome e
il sito della Franciacomas.
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